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A Yoki aposta em sabores regionais para as
novas versões da linha Mais Sabor da Kitano.
Asnovidades oferecemum temperomaismar-
cante de três regiões do Brasil: Mais Sabor
Gaúcho, Mais Sabor Mineiro eMais Sabor Nor-
destino. Assim, não é preciso sair de casa para
saborear o gostinho característico de diferen-
tes localidades do País. As embalagens dos
produtos tambémchegamtotalmente reformu-
ladas, com fotos mais elaboradas dos pratos,
demaneira a gerar appetite appeal nos consu-
midores.OMais saborGaúcho leva cheiro-ver-
de e alecrim, destinado ao tempero de carnes,
aves e arroz carreteiro. Já oMais SaborMinei-
ro traz ervas, pimentãoepimenta, para tempe-
rar carnes, aves e peixes. Completando os lan-
çamentos, o Mais Sabor Nordestino apresenta
cominho, coentro e pimenta que, juntos, dão
umtoqueespecial a carnes, avesepeixes.

P
ouca gente sabe, mas
chegou-se a cogitar um
rótulo chileno para ser
o vinho oficial da Copa
doMundode2014.Na-

da mal, se a competição fosse
acontecer no Chile. Nenhum
problema com os hermanos,
mas o mais natural é que uma
vinícola nacional fosse a esco-
lhida. A disputa começou em
2011 e o resultado final saiu
no ano passado – mas só pôde
ser revelado agora.

Quem conta essas e outras
curiosidades é Juliano Carra-
ro, enólogo e diretor comer-
cial da Vinícola Boutique Li-
dioCarraro,doValedosVinhe-
dos, no Rio Grande do Sul,
que levou a melhor na disputa
com outras 15 vinícolas brasi-

leiras. Ele esteve em Fortale-
za, na semana passada, para
conduzir uma degustação da
linha Faces, concebidapela Li-
dio Carraro especialmente pa-
ra a ocasião – e que já está à
venda na cidade por R$ 39,90,
no Empório Delitália, nas ver-
sões branco e tinto. O rosé
deve sair até o fim do ano.

DeacordocomJuliano,con-
tou muitos pontos a “consis-
tência da qualidade do
portfólio da marca”. Ele reve-
la que a preocupação em criar
um vinho em sintonia com a
competição começou já na es-
colha do nome. “Faces é uma
palavra que quer dizer o mes-
mo se pronunciada em portu-
guês ou inglês, o que já facilita
a aceitação”, destaca Juliano.
“Para nós, representa ainda a
miscigenação no nosso país”.

O Faces branco é composto
pela uvas chardonnay, mosca-
to e riesling itálico, numa ho-

menagemaostiposmaisrepre-
sentativos no Brasil. Já o tinto,
éproduzidoporumacombina-
ção de nada menos que 11
uvas (merlot, cabernet, tem-
pranillo, touriga nacional, te-
roldego,pinotnoir, tannat,ne-
biolo, alicante, ancelotta e
malbec), cada uma represen-
tando as posições de jogado-
res de futebol num esquema
tático 4-4-2.

ALidioCarrarojáestárefor-
çando a produção das bebi-
das, que serão, além de vendi-
das em lojas especializadas e
supermercados, servidas nos
camarotes e eventos oficiais
nas cidades-sede da Copa.

TEMPEROS COM
TOQUES REGIONAIS

Lista

Especialista

A última edição da
revista Decanter traz
uma matéria especial
assinada pelo
jornalista e crítico
Steven Spurrier, que
passou pela América
do Sul. Um dos
destaques é a lista
com os seis melhores
vinhos nacionais
avaliados. Entre eles,
está o tinto Miolo
Sesmarias 2008.

EmpórioDelitália
AvenidaDesembargadorMo-
reira, 533,Meireles.
Tel.: (85) 3133-5000
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Fortalezapara
promover
degustaçõesdos
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Faces, escolhidos
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de2014:
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Osvinhosda linhaFaces,produzidospelaVinícolaBoutique
LidioCarraro (RS) foramosescolhidospelaFifanuma
disputaqueenvolveucercade15produtores

Fortaleza conhece
vinho oficial da Copa

SERVIÇO

BORBULHAS

Glamour

Restaurantes de Fortaleza recebem neste

mês a Chandon Week

Atéopróximodia29, aaçãoexclusivaocorre
emcinco restaurantes selecionadospelamarca:
Moana,CasadeMoá, SantaGrelha, Fuji Sushi
LoungeeL’ôRestaurante.A taçadeChandon
teráovalor especial deR$18, emquatro
versões: RéserveBrut,BrutRosé, Passione
RicheDemi-Sec.A ideiaéofereceruma
oportunidadeparaconhecer cadaproduto.
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