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Areedindo da familia Scolar pode aré
niio chegar & fingl da Copa do Mundo

do Brasil em 2014, maz o cld Carraro
Jdestd garantido na festa do campefo.
Izs0 porgue a Lidio Carraro, vinicals
familiardo Vale dos Vinhedos, na Serra
Gaacha, foi escolhida para produzirali-
nhade vinhos oficiris da Copa, batizada
de Faces. Além disso, durante o evento
todos os vinhos servidos pelz Fifdem
camarotes e festas oflolais vicio dos
estoques da empresa, que tem outrags
cinoo linhas, »

Apesar dejovem revelagio na produ-
qdode vinhos - aprimeira safra, de ape-
naz 27 mil garrafas, & de 2002 o chegon
no mercado em 2004 -, & Lidio Carraro
foi a vinicola oficial dos Jogss Pan-ame-
ricanos do Riode.J 2007, 0
que motivou a disputs pelo mesmo pape]
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EXECLITIVA

naCopado Mundo, Foram dois anos

de trabalho no desenvolvimento das
variedades tinto, branco e rosé do Faces
até que elas fossem apresentadas i Fifa,
em novembro do ano passado.

GQuem explica oconcelto do vinhoda
Copa é Patricia Corraro, 33 anos, dire-
tora de marketing da vinicolae a mais
velha dos trés filhos do patriarcs, Lidio,
63; "Quisemos unir as cores, os ATomas e
sabores do Brasil, para que cada garrafa
pudesse traduetir a imagem e os valores
do puis”, Para isso, foram buscaruvas
fora de suas propriedades pela primsira
vz, A responsivel pelas escolhas fof
Monica Roasetti, 30, principal endloga
daempresa e mulher de Juliano, 32,

o filho do meio, Com s autoridade de
quem fez o cursa téenico de viticultura
eenologinaos 15 e passou atrabalhar

na Salton aos 17, ela coordenou a buscs
pelo tinto, “Assim como num time de
furebol, fizemos a selecio das melho-
res uvas do pais para compor i eauipe
ideal”, diz Monica. As11 uvasescaladas
naassemblage do tinto foram merlot,
cabernet sauvignon, tannat, teroldego
tourkga nackonal, nebbiolo, alicante,
ancellotta, tempranillo, malbes e pinot
noir. Moscato, chardonnay e riesling
tilico compdem o branco. A versfio ross
gera |angada fitd o fim do ano,

Ser escolhida para encher as tacas da
Copa coloca a vinicola-butigue em nows
patamar, Além de ampliar adivolgeess
da marca na carona do tormeio mais
famoso do futebol mundial, o Faces
serd a portade entrada par novos oo
sumidores. Com pre¢o sugerido de RS
39,80, asg 173 mil garrafas do primetss

lote comegaram aser distribuidas gra=
dativamente e podem ser encontradas
emalgumas redes de supermercados,
pontos de verida até entio inexplorados
pelavinicola, Hobe, a producio anal
fa Lidio Carrarochega a mais de 300
mil garrafas por ano, divididas em 16
ratulos. Até a Copa, a empresa pretends
vender 600 mil garrafas somente das
trés versdes do Faces. Apesardoincre-
mento na producio, a vinicola conti-
nuard pequenaem relacio ao total de
vinhos finos produzides no Rio Grande
do Sul, estimado em 64,8 milhbes de

garrafas por ano, de acordo com o Insti-

tuto Brazileiro do Vinho (Thravin).

A distiineia no placar néo preccups,
JA que o objetive principal da empresa
nig & o volume de vendas. “Nomerca-
do brasileiro a Lidio faz parte de um

grupo de vinicolas famillares tradicio-

nais, preccupadas em fazer vinhos de
prestigio com competéncla, focados
em terroir”, diz Valdiney Ferreira,
coordenador do curso de gestio do
negdeio do vinho da Fundagio Geti-
lio Vargas (RJ). Paraespecialistas, o
terroir é aexpressido malor dovinho,

De gole em gole

Eva sentido hordrio,
o partir da fotoao
lado: a5 virkas do
proprigdade no
Vaie dos Vinkedos,
trocmdas apde”
dicadngweo fim dog
arsos B0 a endloga
chefe Mosica
Rosertte; vista dos
porrgirais; a sede
dld Emiprent, aniina
casa da familia;
#0g funciondriog
embalende garrafas

para tevda

COMHECA 05 NUMEROQS
DA LIDNO CARRARD

FATURAMENTO RS 3 MILHOES EM 2012
FUNCIDNARIDS 28
EXPORTAGAD 18 PAISES

VITICLCTURA 380 MILQUILDS
DELIVAS EM 2012
VINICULTURA 300 MIL
GARRAFAS EM 2012
AOTULOS 19, EM G LINHAS

AREA NDVALEDDS VINHEDDS

EEMENCRUZILHADADOSUL

200 HECTARES, 42 DELES EM PRODUGAD




Siio as caracterizsticas particulares de
cadavva, de acordo com o clima, o solo,
o relevo e a intervengio humana.

Para seguir esse conceito, og 42
hectares de terras da famdilia atual-
mente em producio nas regides do
Vale dos Vinhedos e de Encruzilhada
do Sul passam por testes geockimati-
cos que ajudam a definir quais as uvas
mais adequadas para cada hugar. “Tudo
alié cuidado coma mio dodono e os
vinhos =i do miita pureza, trazem
mais elegapcia que forga. E um estilo
que agrada tambdém os estrangeiros,
porque tem personalidade”, diz o critico
Mareelo Coppello, que acompanha de
perto a producio nacionsl ki 20 anos.

A participacio em exposicdes inter-
nacionais fez com que a vinicola fosse

EXECUTIVA

elogiada pelo inglés Steven Spurrier,
umi dos maiores especialistas mundisis,
da Decanter Magazine. A avallacho
dele rendeu quatro estrelas em einco
possivels para os rétulos Déddivas Char-
donnay e Grande Vindima na revista,
ALidlo Carraro também fol a primeira
brasileira a constit no prestigisdo ca-
talogo canadense Le Courrfer Vinicols,
em 2010, come um dos 76 melhores
provados no ano anterior,

O reconhecimento como vinicola
préocupada com a essinela das was foi
precedido por décadas de experidnein
no cultivo da fruta, Os tataravds de
Lidio cubdavam de parreirals na regiio
do Vineto, na Itilia, e esse seguin
sendo o oficio da familia quando ela
imigrou para o Brasil, no comego do
sécubo 20, “Lembro bem de caminhar
pelas terras da familia ajudands men
pai e mewavd”, diz Lidio. Até o final da
déeada de 90, no entanto, o trabalho
dos Carraro eraa produgfio de uvas,
vendidas como matéria-prima para
vinicolas e fibricas de suco e geleia,

Aentrada na vindoultura teve infeio
quando Juliano passou a frequentar as
mlas do curso de vitleultura e enolo-,
giado Instituto Federal de Educagio,
Ciéneia e Teenologia do Rio Grandedo
Sul. em Bento Gongalves, e comegoua

O patrizrea, Lidio Carrarg,
com uma garnafie do Faces,
& pinko da Copa que dive
frer GO0 il parrafas

vendidas; ¢ algune dog cufros
18 ritulos do wricala

mater onariz nos negdeios da familin.
“Deesde o inkclo o objetivo era conceber
um vinho com respeito i exprossio
natural de cadawva e o minimo de inter-
feréncia quimica, sém ouso de madeira
noenvelhecimenta”, diz Juliane, atunl
diretor comercial da empresa.

O primeire passo fol colocar abaixn
o¥inhedo que estava havia décadas na
familia para, por meio de estudos de
clima e zolo, replantar novas e melhag-
res aspécies de uva Ao lado damulher,
Isabel, Lidio lembra que niio foi fiedl
ver o trabalho de uma vido sendo mo-
dificado de maneira radical "A minha
mentalidade era a de produzir multo,
Jéque antigamente ganhdvamos por
peso. Mas nossos endloges diziam ques
quanto menos uva i planta prodioz, de
melhor qualidade ela é”, explica. En-
quanto produtora, o Lidio Carrare co-
lhin cercade 15 a 20 quilos de uva por
pé. Hoje, a8 videiras sio cuidadas pars
render de 2 a5 quilos de uva, depen-
dendo da variedade. “Ji na primeirs
cotheita percebi adiferenga. Tinhamos
um produto de qualidade bem melhor
diz Lidio. Dessalinhagem nasceu o
Faces, goue, no gue depender dessa
familia, fard com que os brasileiros
scompanhem oa jogos da selacio coma
miiona taga.




